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INHALT

VEGGIE UND VEGAN

Deftige Kasespatzle und Zwiebelringe mit Krauter-
Emmentaler-Sahne

Wirzig Uberbackene Mdhren-Zucchini-Puffer im
Pfannchen mit Krauterquark

Veganes Vietnam-Pfannchen mit Pak Choi, Mohren,
Mango und Erdnussen

Veganes Thai-Pfannchen mit mariniertem Tofu,
Ananas, Sojasauce, Cashewkernen, Limettensaft und
Sprossen

Frisches Pilzpfannchen mit Knoblauch und Thymian
Knackiger gruner Spargel mit goldbraunen
Pinienkernen, geschmolzenen Kirschtomaten und Feta
Pizzapfannchen mit Artischocken, schwarzen Oliven
und Mozzarella

Scharfes Nacho-Pfannchen mit Frahlingszwiebeln,
Jalapends, Cheddar und Guacamole

Aromatisches Radicchio-Pfannchen mit Olivenal,
Krautern, Orangenfilets und Kasekruste

Indisches Spinat-Pfannchen mit Palak Paneer
Lauchpfannchen mit getrockneten Tomaten und
Pinienkernen



Orientalisches Couscous-Halloumi-Pfannchen mit
Petersilie, Fruhlingszwiebeln und Granatapfelkernen
Shakshuka-Pfannchen mit pochiertem Ei, Zatar und
Schafskase

FLEISCH UND FISCH

Marinierte Garnelen in Sahne-Schafskase-Creme
Hahnchenbruststreifen mit Kapernapfeln, zitronigem
Tomatensugo und Provolone

Speckbohnen-Rollichen mit Zimtapfel und Raclette
Rinderfiletstreifen mit Parmesan-Krauterbutter-
Streuseln

Asia-Garnelen-Pfannchen mit Ananas, Avocado und
Frahlingszwiebeln
Chorizo-Paprika-Manchego-Pfannchen mit Datteln und
Mandeln

Hahnchen-Saltimbocca mit Fontina

Lachs unter Wasabi-Kruste mit Edamame-Creme
Thunfisch-Kapern-Pfannchen mit Tomaten, Mozzarella
und Basilikum

Scharfe Lammhackballchen auf Fenchel-Tomatensugo
und Uberbacken mit Kase

Kalbsschnitzel mit Gorgonzola auf grunem Spargel
Marinierte Lammfiletfiletwurfel mit Kirschtomaten und
Rosmarin-Kasecreme

Pizzapfannchen Diavolo mit scharfer Salami,
Chiliringen, schwarzen Oliven, roten Zwiebeln



GRILL UND HEISSER STEIN

Lachsspielse mit Koriander-Chili-Butter
Halloumi-Tomaten-SpielRe

Marinierte Calamari mit Melonen-Salat
Krauterseitlingsfilets mit Ziegenkasecreme
Marinierte und gegrillte Auberginen
Hahnchen-Saté mit Erdnuss-Sauce
SuBkartoffel-Chorizo-SpielRe mit Erbsencreme
Scharfe Ananas-Huhnchen-SpielSe auf Zitronengras
Gefullte Pimientos de Padron

Basilikum-Omelett mit Parmesan und Tomatensalat

SUSSES NICHT NUR ZUM DESSERT

Gratinierte Orangenfilets mit Mascarpone-Schaum
Cremige Clafoutis-Pfannchen mit Waldbeeren
Bratapfel-Pfannchen mit Marzipancreme
Blatterteig-Pfannchen mit Haselnussbaiser und
Erdbeeren

Frischkase-Feigen-Pfannchen mit Karamellsauce

SAUCEN UND DIPPS

Chimichurri

Aioli

Sesamsauce

Scharfe Mangosauce
Salsa verde



Joghurtsauce mit Nlssen
Schafskase-Joghurt-Sauce
Sauce Béarnaise

Pikante Tomatensalsa
Hummus classic & pikant



GERATE

Raclette-Gerate gibt es in verschiedensten GroRen, die
meisten Gerate haben inzwischen einen integrierten
Grill, auf dem einzelne Zutaten separat zubereitet
werden konnen. Unten schiebt man ganz klassisch die
Pfannchen hinein und dartber wird parallel gegrillt.
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In dieser Form fast schon ein Klassiker - fur bis zu 8
Personen
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Die ovale Form eignet sich fur kleinere, aber auch
runde Tische






Das kleinste Raclette-Gerat - mit nur zwei Pfannchen,
aber der Grill darf naturlich auch hier nicht fehlen






GRILLFUNKTION

Die Grillfunktion eignet sich nicht nur dazu, ganze
Gerichte zuzubereiten oder einzelne Komponenten, die
zu einem Pfannchen gereicht werden, sie dient bei
einigen Rezepten auch dazu, erste
Zubereitungsschritte zu machen, die dann im
Pfannchen vollendet werden.









ALLERLEI KASE

Neben dem ,,Original” aus der Schweiz, dem wdurzigen
Raclette-Kase, der als Laib oder in Scheiben erhaltlich
ist, gibt es eine ganze Reihe anderer Kasesorten, die
sich fr ein Raclette eignen.

Neben Provolone, Fontina oder Bergkase schmecken
auch Gorgonzola, Hohlenkase, Manchego, Cheddar -
einfach  ausprobieren und den Lieblingskase
herausfinden!









