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Vorwort

Wenn man sich mitten im Jahr mit Silvester
auseinandersetzt und alle auffindbaren Versionen von
Dinner for One – von Döner for One bis Dinner vor (Wan) ne
– anschaut, weiß man, dass man den coolsten Job der Welt
hat. Dieses Buch widme ich allen Protagonisten, die sich je
in Miss Sophie und ihren Butler verwandelt und uns so viel
Spaß bereitet haben.

Zur Einführung nur ganz kurz: Miss Sophie feiert ihren 90.
Geburtstag und lädt wie jedes Jahr dazu ihre vier engsten
Freunde ein: Sir Toby, Admiral von Schneider, Mr. Pommeroy
und Mr. Winterbottom. Da alle vier aber bereits verstorben
sind, muss Butler James die Rollen der Gäste übernehmen ...
Doch das kennt ihr ja, denn Dinner for One sind 18 Minuten
Kult und der Sketch gehört mittlerweile zum Silvesterabend
wie der Weihnachtsmann zum Weihnachtsfest.

In diesem Buch dürft ihr euch wie Miss Sophie über
Mulligatawny-Suppe, Schellfisch, Hähnchen und Obst freuen.
Aber nicht nur, denn ich habe auch an Rezepte für den
Morgen danach gedacht sowie ein »Dinner for One« für
Vegetarier kreiert. Die besten Rezepte aus den


