


STOPP!
Dies ist die letzte Seite des E-Books!

Du willst dir doch nicht den Spaß verderben  
und das Ende zuerst lesen, oder? 

Um die Geschichte unverfälscht und
originalgetreu mitverfolgen zu können, musst
du es wie die Japaner machen und von rechts

nach links lesen. Deshalb schnell HIER
tippen und loslegen!

Wenn dies das erste Mal sein 
sollte, dass du einen digitalen 
Manga liest, kann dir die Grafik 
helfen, dich zurecht zufinden: Fang 
einfach oben rechts an zu lesen 
und arbeite dich nach unten links 
vor. Zum Umblättern tippst du den 
linken Rand im E-Book an.  
Viel Spaß dabei wünscht dir  
TOKYOPOP®!

So geht’s:
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Yu

Ein Hallo an alle, die mich 
kennen, und an alle, die mich 
noch nicht kennen! Ich bin Yu 
und ich bin sehr froh, dass ihr 

Band zwei von Home Sweet Home 
in den Händen haltet. Ich würde 
mich freuen, wenn ihr mir nach 

dem Lesen eure Eindrücke 
mitteilt. Viel Spaß!



Die fünfte Stunde des Krieges



Guten Tag, ich bin Yu. Das hier ist nun schon der 
zweite Band meiner Serie, bei der ich sowohl die 
Zeichnungen als auch die Story selbst gestaltet 
habe. Ich habe mich sehr über eure Rückmeldungen 
und Meinungen zu Band 1 gefreut. Das hat mir ge-
zeigt, dass ein Werk zusammen mit seinen Lesern 
wächst. Es würde mich freuen, wenn ihr auch den 
nächsten Band lest! Ich werde auch weiterhin  
mein B estes geben!

Vielen Dank, Miki Kamitani, für die Hilfe  
	         als Assistentin! 

Ich hoffe, dass wir uns in Band 3 wiedersehen!

Und natürlich vielen 
Dank auch an dich! 

Vielen Dank, Nakazawa (mein Redakteur), 	
	     für die Unterstützung! 

Yu



Eine einfache Mahlzeit, die einen jede Anstrengung  
vergessen lässt! Miyakos Rezept aus Band 1!

Misosuppe mit Schweine-
fleisch und Reisbällchen

Jede Familie und jede Region hat ihre eigenen 

Zutaten für diese Suppe. Ich esse sie gern mit 

Taro-Kartoffeln (Wurzelknolle), Konyaku (Stärke-

masse aus Aronstabknollen), Karotten, Rettich 

und dünnen Scheiben Schweinefleisch.

Zu der Misosuppe mit Schweinefleisch passen super 
einfache Reisbällchen, die nur mit Salz gewürzt sind.



Günstig, aber lecker! Miyakos Rezept aus Band 1!

Curry mit Dosenmakrele
Ich habe mich gefreut, dass es so 
viele Rückmeldungen zu diesem Essen 
gab. Das Rezept ist ganz einfach. 
Man kocht japanisches Curry und 
gibt Dosenmakrelen (in Wasser ge-
kocht) und in große Stücke ge-
schnittenen Rettich dazu. Dann 
lässt man alles eine Weile kochen.

Wenn man es mit Daikon-
Kresse garniert, sieht es  
noch ansprechender aus.

Gekochte

M
akrele

krele



Die fünfte Stunde des Krieges



Ja  
…



Wir  
sind 
auch 
noch 
da.

Als deine 
Oma ge-

storben ist, 
waren wir alle 

traurig.

Ge-
nau  
…

Du bist 
nicht al-

lein ……  
Miyako.



Saku, 
du hast 

Miyako zum 
Weinen ge-

bracht 
…

Nein  
…

Das 
ist es 
nicht 

…

Ich 
hab  
…

… die  
ganze 

Zeit ver-
sucht, al-
les aus-
zuhal-

ten.

Ich 
muss 
doch 

…

… Yu-
zu und 

die ande-
ren beiden 
beschüt-
zen …!!
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Hey,  
Saku!!Was 

machst 
du denn 

da?

Irgend-
wie …

… hatte  
ich das Ge-

fühl, Miyako lä-
chelt gar nicht 

ehrlich.



Oh  
…

Will-
kommen 
daheim,  
Saku …

Du hast 
aber lange 
Training.

Yuzu hat  
geweint, des-
halb ist Miya 
mit ihr zu uns 

herüberge-
kommen.

Hmmm  
…

!!

Aah
Aaawäh

Kneif



Ohne 
Oma 

…

… 
weiß ich 

überhaupt 
nicht, was 
ich machen 

soll …

Keine 
Sorge!

Das  
kann nie-
mand von 
Anfang 

an.

Ich  
bin zu-
rück!!

Mama,  
ich hab 
Hunger!



Sakus 
Mama  

…

Es ist  
sicher nicht 
leicht, sie  

zu füttern, 
oder?

Saku  
hat sich 
auch oft 

beim Trin-
ken ge-
sträubt.

Gluck

Gluck

Gluck



Yuzu  
…

Was  
ist los, 
Yuzu?

Uh  
…

Oma  
…

Miya!!

U
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Glitzer



Ein 
Jahr 

später 
…

… 
starb 
Oma.

ZZZ

ZZZ



Oje, 
Yuzu.

Möch-
test du 
Milch?

Aah!

Oma 
…

… über-
nahm Ma-
mas und 
Papas 
Rolle …

… bis 
sie sich 

nicht 
mehr 

ausrei-
chend 

bewegen 
konnte.

Patt

Patt
Patt


