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Vorwort

Liebe Freunde der Destillation!

Es freut mich sehr, dieses Buch schreiben und veréffentlichen zu dirfen,
denn es war mir schon lange ein Wunsch aufzuzeigen, wie toll man, trotz
der meistens sehr strengen gesetzlichen Einschrankungen im privaten
Bereich, noch destillieren kann. Als ich nach der Veréffentlichung meines
letzten Buches ,Die hohe Kunst des Destillierens” im Stocker Verlag erzahlte,
wie gerne ich etwas zu den Tischdestillen schreiben wiirde, hatte ich nicht
damit gerechnet, tatsachlich gleich wieder ein Buch schreiben zu drfen.
Trotzdem erhielt ich schon im Frihjahr darauf einen Anruf mit der Bitte,
mein personliches ,Wunschbuch” zu schreiben. Als Termin fur die Verof-
fentlichung wurde der Friihling 2016 angepeilt.

Ich dachte, das Buch gemitlich wahrend der sonst fiir mich stressfreieren
Wintermonate nach Weihnachten schreiben zu kénnen und stand nun
unverhofft vor der gewaltigen Aufgabe, das Buch neben meiner normalen
Arbeit und vor allem wahrend der Hauptsaison meiner Firma und der Ern-
tezeit schreiben zu mussen. Aus der wundervollen ,romantisch verklarten
Idee”, noch ein Buch schreiben zu dirfen, wurde echte Fleiarbeit mit
festem Abgabetermin.

Welch ein Glick, dachte ich, ich muss nicht erst noch versuchen, neue
Rezeptideen zu finden, oder spezielle Funktionen der einzelnen Destillieran-
lagen ausprobieren. Die Prozesse rund ums Destillieren sind tief in meinem
Innersten verwurzelt und die Inhalte, die ich gerne vermitteln mochte,
sind schon lange da. Ich mache ja kaum etwas anderes, als mich mit der
Funktion von Destillieranlagen auseinanderzusetzen und zu destillieren.
Ich muss mein Wissen nur noch aufschreiben, ein zeitintensives Handwerk.

Der Autor Kai Méller
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Kai Méller beim Bierbrauen
und Verkosten

Mein Traum - ein Buch
zum Vergnligen

Ich brauche ungestérte Ruhe zum Schreiben, das ist nicht einfach. Auch
nicht fir mein Umfeld! Ich mochte mich deswegen gleich vorneweg bei
meinen Kindern, Freunden, Mitarbeitern und bei meiner Partnerin fir das
Verstandnis bedanken, das sie mir alle entgegenbrachten. Ich hoffe, dass
dieses Buch am Ende f(r alle eine Bereicherung an Wissen und Verstandnis
und zugleich etwas vollig Neues auf dem Markt der Biicher zum Thema
sein wird.

Alle Biicher im Bereich der Destillation handeln bisher fast ausschlieflich
vom Destillieren mit groen Destillen oder mit Laborgerdten. Auch wenn
die Prozesse dahinter ahnlich sind, sind die Beschreibungen, Rezepte und
Gefahrenhinweise flr die meisten Privatpersonen schwer nachvollziehbar.
Niemand darf in Deutschland, Osterreich oder der Schweiz legal und nur
zum SpalS mit einer groBeren Destille experimentieren! In den meisten
Fallen erzdhlen die bereits existierenden Biicher vom gewerblichen Des-
tillieren oder im englischsprachigen Raum vom Schwarzbrennen, dem
sogenannten ,Moonshining”! Es ist schon lange an der Zeit, dass jemand
ein Buch zum legalen Brennen schreibt. Ein Buch zum Schnapsbrennen als
Freizeitvergniigen, zur Herstellung dtherischer Ole als Hobby. Zum Destillie-
ren im legalen Rahmen, ebenso wie man das in Osterreich, in der Schweiz
oder in Deutschland auch privat zu Hause darf, ohne mit dem Gesetz in
Konflikt zu kommen.

Ein schwieriges Unterfangen, vor allem in der hier vorliegenden tberar-
beiteten Auflage zum neuen Alkoholsteuergesetz 2018. Dieses Buch wurde
2016 geschrieben, als wir in Deutschland nur mit den winzigen 0,5-Liter-
Destillen destillieren durften. Dank dem neuen Alkoholsteuergesetz diirfen
wir mittlerweile deutlich gré3ere Destillen benutzen, aber leider keinen
Alkohol mehr damit herstellen. Der gesamte Inhalt zum Thema Alkohol
ist daher nur noch fr Osterreich giltig, es sei denn, Sie mochten zum
,Schwarzbrenner” werden.

Ich mochte an dieser Stelle nicht versdumen, auf das Buch von Bettina
Malle und Helge Schmickl mit dem aussagekraftigen Titel ,Schnapsbrennen
als Hobby" hinzuweisen. Ein tolles Buch mit vielen Rezepten, Bildern und
Ideen, welches ich gerne als Zusatzlektire zu meinem Buch weiteremp-
fehlen mochte. Vor allem wenn Sie genaue Rezepte und Mengenangaben
winschen, sollten Sie sich dieses Buch etwas ndher ansehen. Die meisten
Beschreibungen und Rezepte passen gut zu den handelsiblichen 2-Liter-
Hobby- und Tischdestillen und der in Osterreich erlaubten 2-Liter-Grenze.
Als zweites Buch, welches sich gezielt mit dem legalen Destillieren im
Hobbybereich beschaftigt, mochte ich noch das ausfihrlich recherchierte
,Handbuch fir Hobby-Whiskybrenner” von Dirk Gasser empfehlen. Vor



allem wenn Sie gerne Whisky selber herstellen méchten, kdnnen Sie mit
diesem Buch, dank den Versuchen und den verstandlichen Beschreibungen
von Herrn Gasser, schnell zu beachtlichen Ergebnissen kommen.

Mit diesem Buch mochte ich aufzeigen, was in den beiden anderen
Buichern zu kurz kommt oder véllig fehlt. Namlich wie Sie trotz der gesetz-
lichen Beschrankungen zu wirklich guten und vorzeigbaren Ergebnissen
kommen und was Sie Uberhaupt alles destillieren konnen. Auch in Deutsch-
land, wo wir nun auch endlich mit Destillen bis zu 2 Litern Brennkessel-
volumen hantieren diirfen, wie es bereits vorher in Osterreich oder in der
Schweiz (bis 3 Liter) legal war. Diese grofSe deutsche Gesetzesanderung ist
auch der Grund, warum Sie heute eine erweiterte Version meines Buches
in den Handen halten.

Ich experimentiere seit vielen Jahren im Rahmen meiner Firma UNICOB-
RES, aber auch aus personlichem Interesse im Rahmen meines Hobbys mit
den unterschiedlichsten Kleindestillen und bin dabei etlichen Geheimnissen
auf die Spur gekommen. Ich kann Ihnen zeigen, wie Sie den Ertrag maximie-
ren, die Qualitat beim Destillieren zu Hause verbessern und dabei noch Spal8
haben kénnen. Eines ist garantiert: Neben allen Auflagen und Gesetzen, die
wir beachten missen, bleibt uns im Hobbybereich eine Menge Freude am
Tun. Vor allem wenn Sie das Wort ,arbeiten” an der Destille durch ,Spal”
an der Destille ersetzen, werden Sie schnell erfolgreich sein. Sobald Sie
beginnen, die Destillation als Hobby zu sehen, beginnt das Vergniigen nicht
nur beim spateren Verkosten und Genief3en, sondern auch schon bei der
Herstellung Ihrer zukinftigen selbst gemachten Kostlichkeiten.

Man lernt nie aus! Kai Méller im
Museum ,Musée de Alambic’
Saint Désirat, Frankreich
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Kann man ernsthaft mit
einer Minidestille arbeiten?

Destillieren ist ein Hobby,

kein Verbrechen!

Was kann man wirklich mit
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einer so kleinen Destille
anfangen?

Fazit

Kann man ernsthaft mit
einer Minidestille arbeiten?

Oftmals werden die kleinen Tisch- und Hobbydestillen kaum ernst genom-
men oder sogar verspottet. Dabei funktionieren sie genauso gut wie ihre
grof8en Briider. Jede der heutzutage auf dem Markt erhdltlichen Minides-
tillen ist in der Lage, wirklich zu destillieren. Das beginnt bei den winzigen
,Spalsdestillen” aus Glas mit nur wenigen hundert Millilitern Fassungsvermo-
gen und endet bei perfekten und voll ausgestatteten Miniaturbrennereien,
wie beispielsweise der neuen ,CopperGarden®’-Whiskydestille. Destillieren
kénnen sie alle. Sie kénnen jede Menge unterschiedlicher Schndpse und
Spirituosen herstellen, aromatische Hydrolate, destilliertes Wasser und sogar
gtherische Ole und Treibstoffe. Und das nicht nur theoretisch!

Das glauben Sie nicht? Dann lassen Sie sich von diesem Buch Uberra-
schen. Ich habe beruflich tdglich mit den verschiedensten Hobbybrenne-
reien und deren Besitzern zu tun und kann auf viele Jahre gesammelter
Erfahrung zuriickblicken. Tatsdchlich existieren etliche Modelle sogar nur
deshalb, weil ich sie gemeinsam mit dem Hersteller entworfen und bis zur
Perfektion weiterentwickelt habe. Die kleinen Arabia-Destillen mit dem
integrierten Aromasieb, vermutlich heute die meistverkaufte Kleinbren-
nerei weltweit, wirde es beispielsweise ohne meine Entwicklungsarbeit
gar nicht geben. Ich beschaftige mich seit Jahrzehnten mit kaum etwas
anderem als der Destillation, seit ich in Deutschland lebe auch verstarkt
mit den Miniaturanlagen in der 0,5-Liter-Gré8e und seit 1. Januar 2018
dank dem neuen deutschen Alkoholsteuergesetz ganz besonders viel mit
der 2-Liter-Grol3e. Es ist doch ein grofSer Sprung, wenn die Destille das



vierfache Volumen haben darf. Sie ahnen es, auch ich muss mich an das
Gesetz halten. Das funktioniert gliicklicherweise sogar sehr gut. Nicht nur
wenn man wie ich stets auf jedes nur denkbare Zubehér zuriickgreifen oder
etliche verschiedene Destilliermodelle benutzen kann. Das Destillieren mit
den Minidestillen funktioniert vor allem dann besonders gut, wenn man
weifs, was man alles anstellen kann und wie man das am besten tut. Genau
das mdochte ich Ihnen mit diesem Buch gerne zeigen.

Destillieren ist ein Hobby, kein Verbrechen!

Mit diesem Spruch kdmpften wir jahrelang gegen das friihere Brannt-
weinmonopolgesetz, um wenigstens ein paar kleine Erleichterungen zu
erstreiten. Leider waren wir nur teilweise erfolgreich. Das neue Alkohol-
steuergesetz ist ein zweischneidiges Schwert. Wir diirfen zwar neuerdings
auch in Deutschland Destillen bis zu 2 Litern Brennkesselvolumen anmel-
defrei erwerben, aber daflr keinen Alkohol mehr herstellen. Naheres dazu
schreibe ich am Ende des Buches bei den rechtlichen Hinweisen, hier geht
es zunachst um die Frage, ob es Uiberhaupt maglich ist, mit den kleinen
Destillen etwas Brauchbares herzustellen. Eine Frage, die ich klar mit einem
,Ja" beantworten kann. Das glauben Sie nicht? Dann denken Sie doch nur
kurz an ein Chemielabor. Die dort verwendeten Destillen sind selten gréSer
als das, was wir legal benutzen drfen.

AT ATATIAT
SRR

Lassen Sie sich lGiberraschen!
Destillieren kdnnen Sie auch
im kleinsten Maf3stab!

Wunderschéne Mini-Kolonnen-
brennerei vor orientalischem
Hintergrund
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Einleitung Destillieren ist ein Hobby, kein Verbrechen!

Wir destillieren in diesem
Buch knallhart legal.

2-Liter-Destillen sind

mdglich, aber nur in Oster-

reich fiir Alkohol. Gro3ere

Destillen miissen beim Zoll
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angemeldet werden.

m Verwendete Destillen

Ich werde mich in diesem Buch iiberwiegend an der 0,5-Liter-
Grof3e orientieren. Die meisten Fotos zeigen 0,5-Liter-Anlagen,
ebenso wie die meisten Rezepte und Erlebnisse in diesem Buch
aus der Welt der friiher in Deutschland erlaubten Minidestillen
stammen. Warum auch sollte ich es mir einfach machen, wenn
es auch schwierig geht?

Falls Sie eine der 2-Liter-Destillen besitzen, diirfen Sie groB3-
ziigiger denken und alle Ergebnisse oder Zutaten einfach in der
Menge vervierfachen. Es destilliert sich tatsachlich wesentlich
besser, wenn man etwas mehr Volumen zur Verfligung hat. In
Osterreich diirfen Sie mit den 2-Liter-Anlagen auch Alkohol des-
tillieren, was im Vergleich zur neuen deutschen Gesetzgebung
schon fast grof3ziigig erscheint. In der Schweiz diirfen Sie Anlagen
bis zu 3 Litern anmeldefrei erwerben, aber genau wie in Deutsch-
land nicht mit Alkohol benutzen. Gliicklicherweise kontrolliert
niemand, was Sie zu Hause tun und es bleibt Ihnen selbst iiber-
lassen, inwieweit Sie lhre Destille ,zweckentfremden”.

Sollten sich die Gesetze eines Tages doch noch zu unseren Gunsten lockern
und wir vielleicht sogar 5-Liter-Destillen benutzen diirfen, dann sind Sie
nach der Lektire dieses Buches auch daftr bestens vorbereitet. Die Grundla-
gen und Prinzipien der Destillation sind immer die gleichen und es schadet
sicher auch bei gro3eren Destillen nicht, den einen oder anderen Trick zu
kennen, um Menge oder Qualitdt zu steigern. Wenn Sie mit einer 0,5- oder
2-Liter-Destille gearbeitet haben, dann wird es Ihnen leichtfallen, spater
auch mit einer 5-Liter- oder noch gréSeren Destille zurechtzukommen.

Nach dem neuen deutschen Recht drfen Sie als Privatperson auch
grolSere Destillen zur Herstellung von destilliertem Wasser, Hydrolaten oder
atherischen Olen erwerben, missen diese aber, sobald sie die 2-Liter-GroRe
Ubersteigt, bei Ihrem zustandigen Zoll anmelden, genauso wie der Handler.
Gleiches gilt in Osterreich oder der Schweiz. Leider sind viele Feinheiten im
neuen deutschen Alkoholsteuergesetz auch heute, ein halbes Jahr nach
dem Inkrafttreten, noch unklar.

So oder so, wir beschranken uns im Buch auf die Klein- und Tischdestillen
und arbeiten in fast allen Beispielen mit der 0,5- oder der 2-Liter-Grol3e. Falls
Sie ein anderes Brennkesselvolumen benutzen, so kdnnen Sie die Mengen
sicher einfach umrechnen.



Was kann man wirklich mit einer
so kleinen Destille anfangen?

Ich will nicht Ubertreiben mit meinen Versprechungen, Sie konnen aber
in der Tat eine ganze Menge unterschiedlicher Dinge auch mit einer sehr
kleinen Destille herstellen. Um etwas abzukirzen und gleich zum Beginn
fur mehr Klarheit” zu sorgen, beginne ich am besten zundchst damit zu
erkldren, was man aufgrund der zu geringen Grof3e nicht destillieren kann!
So kdnnen wir falsche Vorstellungen von Anfang an ausklammern.

Als Erstes streichen wir die Destillation der traditionellen und alterna-
tiven Treibstoffe. Daran sollten wir uns mit einer Miniaturdestille gar nicht
erst versuchen. Benzin, Diesel oder Ethanol in ausreichender Menge und
Reinheit herzustellen, um damit spater ein Fahrzeug betreiben zu konnen,
ist definitiv nicht mit einer Minidestille moglich. Ich hoffe, Sie verstehen
das nicht falsch. Es ist nicht unmaoglich, hochprozentige Treibstoffe selber
herzustellen. Das Ergebnis ware nur in der Menge extrem bescheiden. Der
Aufwand wirde sich nichtlohnen, nicht einmal fir einen Miniaturverbren-
nungsmotor, wie er in einem Modellfahrzeug verwendet wird. Sie missten
ein ganzes Wochenende arbeiten, um am Ende vielleicht einen Liter tibrig
zu haben. Das ist nicht besonders effektiv. Der gewonnene Brennstoff wiir-
de von der Menge her nicht einmal ausreichen, um damit den Brenner fUr
die Destillation zu betreiben. Destillieren mit einer Tischdestille ist ein Hobby
und sollte dementsprechend vielleicht sogar vor allen anderen Dingen Spal3
und Erfolgserlebnisse mit sich bringen. Es ware aber vermutlich langfristig
recht deprimierend, wiirde man viel Arbeit in eine Sache stecken, bei der
am Ende kaum etwas Nennenswertes herauskommt. Falls Sie aus privaten
Griinden mit alternativen Antriebsmitteln experimentieren oder etwas
Bestimmtes erforschen mochten, dann ist das sicher eine Ausnahme, fiir die
meisten von uns aber eher uninteressant. Eventuell wdre es bei manchen
Anwendungsfallen tatséchlich notig, den durch die Biirokratie gewiinschten
,Pfad der Tugend” zu verlassen und es den alten Alchemisten oder Krauter-
kundigen gleichzutun. Alchemisten mussten damals gelegentlich ihre bis
heute hilfreiche Forschung im Geheimen tdtigen, weil man sie ansonsten
der Hexerei bezichtigt und schwer bestraft hatte. Das ist heute noch dhnlich,
wenn auch aus anderen Griinden und mit wesentlich milderen Strafen.

Als Nachstes, nach dem Treibstoff, muss ich gestehen, dass es in der
Tat schwierig wére, hochprozentigen Alkohol oder reine étherische Ole in
gréleren Mengen herzustellen. Aber halt ... Wir geben bei diesem interes-
santen Thema keinesfalls schon auf. Schwierig meint nicht unmdéglich und
was sind schon ,gréSere Mengen? Wir destillieren im Hobbybereich. Aus

Was wir nicht in einer Mini-
destille herstellen kénnen ...

Schnell landen wir im
Bereich der Alchemisten
und Hexen.
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Einleitung Was kann man wirklich mit einer so kleinen Destille anfangen?
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Wir tricksen ein wenig,
damit der Spaf3 und Erfolg
nicht ausbleiben.

Spal und Interesse! Da sind die ,groReren” Mengen meistens nicht notig.
Mehr als ein paar Tropfen dtherischer Ole bendtigen wir zu Hause nur sel-
ten. Und eine Flasche vom liebevoll hergestellten edlen Selbstgebrannten
sollte auch gentgen. Das sind Mengen, die wir mit einer handelstiblichen
Tischdestille, ja selbst mit einer der 0,5-Liter-Miniaturdestillen, ohne Weiteres
herstellen kdnnen.

Bei manchen schwierigeren Produkten, wie beispielsweise dem Whisky
oder den dtherischen Olen, werden wir ein wenig tricksen, damit der Spaf
bleibt und die Menge sich etwas erhoht. Im Grunde ist die Losung meistens
einfach und naheliegend. Alles ist logisch und passt zusammen, wenn
man sich erst einmal mit den Grundlagen befasst hat. Ich verrate lhnen im
Laufe des Buches etliche kleine Tricks, die Ihnen in allen Bereichen schnell
zu stattlichen Erfolgserlebnissen verhelfen werden.

Waussten Sie, dass atherisches Rosendl mit zu den kostbarsten
Destillaten zahlt und 1 ml, das sind vielleicht zehn, maximal 20
Tropfen, schon um die 50,— Euro kosten kann? Das liegt daran, dass
man zur Herstellung von 1 ml Rosendl etwa 5 kg zarte und frisch
geerntete Rosenbliitenblatter destillieren muss! Diese Menge in
eine 0,5-Liter-Destille zu pressen und zu durchdampfen, ist vollig
unmdoglich! Die Blatter wiirden nicht einmal richtig feucht werden,
falls Sie es doch versuchen wiirden. Ich kann Ihnen garantieren,
Sie werden niemals mit einer 0,5-Liter-Destille echtes Rosen- oder
Jasminbliitendl herstellen! Dazu benétigen Sie eine Destille mit
einem hundertfach groBeren Brennkessel.

Aber: Uns bleibt die Mdglichkeit, in einem einzigen Durchgang
aus den gleichen Ausgangsmaterialien, namlich Wasser und frisch
geernteten Rosenblattern, bequem 300 ml Rosenwasser herzustel-
len. Rosenwasser ist eine bereits in der Antike beriihmte Kostbar-
keit und wesentlich einfacher in der Herstellung. Das konnen wir!

Wenn wir doch reine &therische Ole selber herstellen, dann verwenden
wir starker 6lhaltige Pflanzen wie etwa Nelken, Lavendel oder Wacholder.
Schauen Sie einfach im Internet oder im Katalog eines Anbieters, welche
gtherischen Ole teuer und welche eher ginstiger zu kaufen sind. So erhalten
Sie eine Idee davon, ob diese einfach oder schwierig zu destillieren sind.
Mit einer 0,5-Liter-Kolonnenbrennerei kénnen Sie durchaus erfolgreich



gtherische Ole herstellen, wenn Sie die richtigen Pflanzen und die richtige
Destille verwenden. Mit den neuerdings erlaubten 2-Liter-Destillen wird
es zum Kinderspiel. Ich habe das zigfach ausprobiert und bewiesen. Doch
dazu schreibe ich spater im Buch noch mehr.

Beim Alkohol ist es etwas umstandlicher, an gréfere Mengen zu kom-
men. Vor allem wenn der Alkohol sehr hochprozentig und rein ausgebrannt
werden soll, muss man mehrfach hintereinander destillieren oder schon von
Anfang an stark rektifizieren. Hier hilft nur organisiertes Arbeiten. Mit der
richtigen Methode kann man dann im Laufe eines Nachmittags oder eines
Wochenendes das eine oder andere Flaschchen fillen — selbst vom sehr
Hochprozentigen, dessen Herstellung den eingangs erwahnten Treibstoffen
ahnelt. Im Gegensatz dazu ist ein Liter vom 92%igen relativ viel, solange
wirihn nicht ins Auto tanken, sondern zu Likéren, Angesetztem, Heilmitteln
oder Parfums weiterverarbeiten.

Auch spezielle Kostbarkeiten wie einen eigenen Whisky kdnnen Sie in Os-
terreich im legalen Rahmen selbst herstellen. Mein ,Hobbybrennerkollege”
Dirk Gasser hat es bewiesen und erklart das ausfiihrlich in seinem ,Hand-
buch fir Hobby-Whiskybrenner”. Das Schwierigste beim eigenen Whisky
wird es sein, sich an die Gesetze und Traditionen zu halten, laut Gesetz
muss ein Whisky namlich mindestens drei Jahre in einem Eichenholzfass
reifen. Traditionell darf aber auch wesentlich langer gelagert werden. Der
Whisky profitiert davon. Hier liegt dann die eigentliche Leistung! Wer wird
es schaffen, das mihselig in einer Minidestille hergestellte Getrank spater
noch in einem kleinen Holzfass drei oder noch besser zwolf Jahre reifen zu
lassen? Abgesehen vom ,Angels’ Share”, dem Anteil, der jahrlich wahrend
der Lagerung in die Luft verdunstet, diirfte das Fass nach zwolf Jahren allei-
ne durch gelegentliches Verkosten schon lange leer sein. Wer kann schon
widerstehen und verzichtet darauf, die eigenen Getranke zu probieren? Ein
Gutes hat das Ganze aber sicher, selbst wenn das Fass durch die Lagerung
am Ende leer sein sollte: Sie kommen dann in den Himmel, denn Sie haben
den Eintritt bereits an die Engel bezahlt. Jedenfalls behauptet man das in
Schottland. Der Angels’ Share kann Gbrigens gerne einen halben Liter pro
Jahr in einem kleinen Fass betragen, ein 2-Liter-Fass ware also spatestens
nach vier Jahren leer.

Hier in der Einleitung ist aber noch nicht der richtige Platz fir diese
Erkldarungen. Ich werde Ihnen spater im Buch noch etliche Tricks verraten.
Etwa wie Sie den Anteil der Engel in einem kleinen Fass reduzieren oder
sogar vollig verhindern kénnen. Lassen Sie sich tiberraschen, ich darf aber
jetzt schon versichern, Sie kdnnen auch echten Whisky mit einer Minidestille
selber herstellen.

Kai Méller — unterwegs beim
Destillieren im Wohnmobil

Der Anteil der Engel - oder

warum Whiskybrenner in
den Himmel kommen
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Einleitung Fazit
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Auf der Spur der
Destillateure — oder wie
wir tatsachlich bis zu
zehn Liter Gin legal
herstellen!

Was garantiert bleibt, ist
der Spal3 bei der Sache!

Viel einfacher und deutlich ergiebiger als das Whiskybrennen ist die
Geistherstellung. Hier kdnnen Sie je nach den verwendeten Zutaten jeder-
zeit starten und selbst mit der kleinsten Minidestille innerhalb kirzester
Zeitspannen zu fantastischen Ergebnissen kommen. Im Destillieren edler
Geiste finden wir Hobbybrenner unsere wahre Bestimmung. Hier iiberzeu-
gen die Tischdestillen schnell jeden Freund alkoholischer Kostlichkeiten. Es
bleibt uns sehr viel Spielraum, um entweder Bewahrtes, wie beispielsweise
Himbeergeist oder Gin, in bester Qualitat zu destillieren — oder um durch
eigene Kreationen aus dem Krduter- und Gewdirzregal einzigartige und
ungeahnte Gaumenfreuden zu erleben. Waren die Gesetze nicht so streng,
ware es sogar moglich, in einem Restaurant, sozusagen als Nachspeise, eine
Destille mit Zubehor serviert zu bekommen und sich einen leckeren Drink
bei Tisch zu destillieren.

Falls Ihnen die Hobbymengen allesamt zu gering erscheinen, so will ich
Ihnen gleich vorneweg verraten, dass es durchaus moglich ist, mit ein paar
Tricks an deutlich gréBere Mengen zu gelangen. Beim Gin beispielsweise
ist— zumindest in Osterreich — alles erlaubt und uns bleibt die Moglichkeit
als Destillateur, bis zu zehn Liter Gin an einem einzigen Nachmittag legal
mit einer Minidestille herzustellen! Hierbei verstehen wir uns dann nicht
als ,Brenner”, sondern als ,Destillateur”. Der Brennmeister kann aus eige-
ner Maische einen feinen Alkohol herstellen — der Destillateur dagegen
extrahiert und vermischt die einzelnen Aromen und zaubert so besondere
Geschmackserlebnisse. Wenn wir das Brennen der Grundlage den eigentli-
chen Brennmeistern tiberlassen und uns mit unserer legalen Minidestille auf
die Herstellung der Aromen konzentrieren, so kénnen wir bequem mehrere
Liter eines glinstigen Korns in edlen Gin verwandeln und es in Qualitdt und
Aroma mit den professionellen Gin-Destillateuren aufnehmen.

Fazit

Leider ist nicht alles mit den kleinen Destillen maglich. Was uns bleibt, ist
aber jede Menge echter Spals sowie ein spannendes Hobby mit extrem
viel Potenzial, um Neues zu entdecken. Den Kreativen unter uns bleiben
unendlich viele Moglichkeiten offen, um vollig eigene Gaumenfreuden zu
schaffen. Alle anderen kdnnen auf bereits Bewdhrtes zugreifen und aus
dem riesigen Bestand bestehender Rezepte und deren Variationen sich ihre
Hausbar — ebenso wie ihren Medizinschrank oder die Kosmetikartikel —in
bester hausgemachter Qualitét selbst herstellen.



Die Brennereien

In der maximal erlaubten, aber noch legal zu erwerbenden HobbygréRe
ist die Auswahl an verschiedenen Destillieranlagen relativ groR3. Es ist im
Hobbybereich wirklich sinnvoll, sich die Unterschiede zwischen den ein-
zelnen Brennereien genau anzusehen. Je nach Verwendungszweck kann
das Ergebnis Ihrer Brennversuche mit verschiedenen Anlagen stark unter-
schiedlich ausfallen. Gerade wegen der eingeschrankten Gro3e (Kleinheit)
der Minidestillen lohnt es umso mehr, sich die perfekte Destille fir den
jeweiligen Verwendungszweck anzuschaffen. Im vom Gesetz beschnittenen
Mal3stab einer legalen Tischbrennerei kann man nur mit dem richtigen Ge-
rat optimale Ergebnisse erzielen. Falls Sie beispielsweise daran denken, athe-
rische Ole und hochprozentigen Alkohol zugleich herzustellen, um etwa
alle Grundlagen fir ein eigenes Parfum selbst zu kreieren, dann empfehle
ich Ihnen, gleich zwei oder sogar drei verschiedene Modelle anzuschaffen.

Gllcklicherweise sind die Anschaffungskosten aufgrund der geringen GrélSe
nicht allzu hoch. Die Preise der meisten Minidestillen bewegen sich zwi-
schen 100, und 500,— Euro und somit weit unter dem Niveau vergleichbar
aufregender Hobbys. Selbst wenn man Zubehor wie Wasserschlduche,
Pipetten, Alkoholmeter, Behalter oder kleine elektrische Kocher dazurech-
net, bleiben die Ausgaben insgesamt zumeist deutlich unter dem, was
man fir Dampfmaschinen, Werkzeuge, Musikequipment, Drohnen oder
ferngesteuerte Modellautos auszugeben bereit ware. Und glauben Sie mir,
es ist einfacher und langfristig viel spannender, die Méglichkeiten rund um
das Destillieren zu erforschen, als beispielsweise zu lernen, wie man einen
ferngesteuerten Hubschrauber fliegt. Das Destillieren kann man eher mit
dem Fliegen einer Drohne gleichsetzen. Diese stabilisieren sich selbst in der

Was kostet das Hobby?
... Geistherstellung

... Obstbréande & Brandy
... Whisky, Wodka & Korn

... Atherische Ole &
Hydrolate
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Die Brennereien Was kostet das Hobby?

Glnstiges Hobby dank
relativ niedrigen Anschaf-
fungskosten

Die Destille mit Aromakorb:
vielseitige Anwendungs-
moglichkeiten

2-Liter-Arabia
zur Geistherstellung

Luft und erlauben daher schon vom ersten Tag an Spaf3 und Flugerfolge
ohne teure Bruchlandungen.

Was kostet das Hobby?

Geistherstellung

Fir einen einfachen Einstieg ins neue Hobby ,Geistherstellung” sollten Sie
sich am besten eine Destillieranlage mit einem integrierten Aromakorb zur
Dampfdestillation besorgen. Aufgrund der hoheren baulichen Komplexitdt
sind solche Destillen meistens ein klein wenig teurer, dafir aber wesent-
lich vielseitiger in der Anwendung. Empfehlenswert ist beispielsweise die
Destillieranlage ,Arabia”, wie sie in der 0,5-Liter-Version zum Teil schon fur
149, Euro angeboten wird. In der 2-Liter-Variante rechnen Sie mit Preisen
um die 300,— Euro, also doppelter Preis fiir die vierfache Gréle. Der Un-
terschied lohnt sich. Dazu empfehle ich einen Satz Schlduche sowie eine
Schissel mit Kihlwasserpumpe als Zubehor. Das waren noch einmal etwa
30,— Euro, wenn Sie die Artikel im Set dazu bestellen. AuSerdem ware ein
Messzylinder und ein Alkoholmeter sehr empfehlenswert, damit Sie lhre
eigenen Geiste auch auf die richtige Alkoholstarke mischen kénnen. Dazu
benétigen Sie noch Friichte und Krduter aus dem Gewdirzregal oder aus




