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Die Wiedergabe von Gebrauchsnamen, Handelsnamen,
Warenbezeichnungen usw. berechtigt auch ohne besondere
Kennzeichnung nicht zu der Annahme, dass solche Namen im
Sinne der Warenzeichen- und Warenschutzgesetzgebung als
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frei zu betrachten sind und daher von jedermann benutzt
werden durfen.

Bei der Zusammenstellung der Handwerkszeichen und der
Aufstellung der Rechte daran wurde mit grofRter Sorgfalt
vorgegangen, trotzdem konnen Fehler nicht ausgeschlossen
werden. Der Verlag ist fur jeden Hinweis dankbar. Die Autoren
und der Verlag ubernehmen fur fehlerhafte Angaben und deren
Folgen weder eine juristische Verantwortung noch irgendeine
Haftung.

Die Berufsbezeichnungen wurden durchgangig in der
mannlichen Form angegeben. Es hatte den Rahmen dieser
Publikation gesprengt, wenn die Autoren in historischen
Quellen recherchiert hatten, ob und wann Frauen fur einen
bestimmten Beruf zugelassen waren. Es handelt sich nicht um
eine Diskriminierung der Frau.

Die hier abgebildeten Berufswappen dienen lediglich der
Ansicht. Unter https://edition-digital.de/Berufszeichen/ konnen
die Zeichen als Vektor- und Pixelgrafiken erworben werden.
Aullerdem gibt es ein Poster im DIN A2-Format mit den hier
aufgefuhrten Zeichen (https://edition-
digital.de/Pekrul/Baecker/).



https://edition-digital.de/Berufszeichen/
https://edition-digital.de/Pekrul/Baecker

Zunftzeichen der Backer

Laut Handwerksordnung ist der Beruf des Backers ein
Gewerbe, das als zulassungspflichtiges Handwerk betrieben
werden kann.

Backer gehoren zur Berufsgruppe 39: Back-,
Konditorwarenhersteller. Sie backen Brot, Brotchen,
Kleingeback und feine Backwaren. Die Ausbildung in Industrie
und Handwerk drei Jahre.

In Osterreich ist die Berufsbezeichnung ebenfalls Backer, in
der Schweiz Backer — Konditor. In der DDR wurden
Backwarenfacharbeiter, Spezialisierungsrichtung Backer
ausgebildet.

Der Zentralverband des Deutschen Backerhandwerks mit Sitz
in Berlin vertritt gemeinsam mit 16 Landesverbanden und rund
390 Backerinnungen die Interessen des deutschen
Backerhandwerks.



Historisches

Alte Berufsbezeichnungen des Backers sind z. B. Beck,
Brotbeck, Pfister, WeilRbacker, Flader, Semmler, Fastbacker,
Grobbacker, Feinbacker, Festbacker, Losbacker, Rockener,
Schwarzbacker, Hiepenbacker, Kiechler, Kuchler, Lebzelter,
Placzbeck, Revenirer, Stutner, Mutzenbacker, Bretzenbacker,
Peugler, Beugelbacker, Krapfenbacker, Hohlhipper,
Konfektmacher, Hartbacker.

Seit der Zeit Karls des Grol3en (768 — 814) ist der
Backerberuf in Deutschland bekannt. Der Pfister hatte oft zu
seiner Backerei noch eine Muhle und war aul3erdem
Getreidehandler. Diese Bezeichnung wurde vor allem im
Suden Deutschlands verwendet.

Erst im spaten Mittelalter al} die breite Bevolkerung Brot, da
es vorher zu teuer war. Bis dahin al} sie Brei.

Ab dem 12. Jahrhundert organisierten sich die Backer in
Zunften. Es begann bald eine Spezialisierung, so dass wieder
neue Zunfte entstanden. Es gab z. B. die Berufe WeiBbacker
(WeilRbrot- und Brotchenbacker), Flader (Weilbrot- und
Kuchenbacker), Semmler (Weildbrot-, Brotchen- und
Weckenbacker), Fastbacker (Backer von Roggenbrot),
Grobbacker (Backer von Roggenbrot), Fein-, Fest- oder
Losbacker (Weillbrot- und Brotchenbacker), Rockener
(Schwarzbrotbacker), Schwarzbacker (Backer von
Roggenbrot), Hiepenbacker (Backer von Oblatenkuchen),
Kiechler (Hersteller von Kuchen und Feingeback), Kiuchler
(Feinbacker, Konditor), Lebzelter (Lebkuchenbacker),
Placzbeck (Hersteller von Kuchen und Feingeback),



Revenirer (Zuckerbacker, Konditor), Stutner (Backer von
Stuten, einem feineren Weizenbrot), Mutzenbacker (Backer
eines zwiebackartigen Feinbrotes), Bretzenbacker (Backer
von Brezeln), Peugler oder Beugelbacker (Hersteller eines
handtellergroRen Hefegebacks mit einem Loch in der Mitte, in
Deutschland heif3t es Bagel), Krapfenbacker, Hohlhipper
(Hersteller von Hippengebéack, vor allem in Osterreich beliebte
Waffenrollen), Konfektmacher und Hartbacker (Backer von
Schiffszwieback).

Diese Unterscheidung wurde erst 1752 in Preulen
aufgehoben. Zum Reichsinnungsverband des
Backerhandwerks gehorten laut Anordnung Uber
Reichsinnungsverbande vom 21. Mai und 13. August 1935 die
Backer und Brezelbacker.
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Frankfurter Backer (Beck) um 1575, gerustet zur Verteidigung
(Quelle: Tengelmann)
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Backer (Beck) um 1575 (Quelle: Tengelmann, Heft 1)



Backer (Kuchler) um 1575 (Quelle: Tengelmann, Heft 2)



Backer (Lebzelter) um 1575 auf dem Markt (Quelle:
Tengelmann, Heft 1)
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Backer (Pfefferkuchler) um 1575 auf dem Markt (Quelle:
Tengelmann, Heft 1)
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_ Dhie Barhmaufe megm su hlemm'ﬁmbeﬁ
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Backertaufe war im Mittelalter eine Bestrafung fur Backer, die
Brot mit zu geringem Gewicht oder von schlechter Qualitat
herstellten. Der Schuldige wurde in einem Schandkorb einige
Male in Wasser oder Unrat getaucht. Die Anwesenden
bewarfen ihn aullerdem mit Steinern und demdatigten ihn.
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Brotladen in der Minchner Sendlingergasse, um 1805
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Eulenspiegel beim Backer

Pastetenbacker auf dem Konstanzer Konzil
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